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Beverage packages 

 THE CLASSIC SUGAR MAPLE BLACK MAPLE GOLDEN MAPLE 

Availability • Fridays 
• Sundays 

• Fridays 
• Saturdays 
• Sundays 

• Fridays 
• Saturdays 
• Sundays 

• Fridays 
• Saturdays 
• Sundays 

Price per adult (19+) $25 $45 $70 $80 

Price per evening guest $10 $10 $35 $45 

Price per kid (18-) $6 $6 $10 $10 

Duration 
2 hours max 

(at dinner) 
4 hours max 

(2 hours cocktail and 2 hours at dinner) 

9 hours max 

(after ceremony and until 1 AM max) 

9 hours max 

(after ceremony and until 1 AM max) 

Wine at dinner 

Unlimited house wines served at all tables. 

Choice of Lakeview Good Company Red (Baco Noir) and White (Vidal) or Peller Reserve – Red (Cabernet Merlot) and White (Sauvignon Blanc). 
Non-alcoholic wines also available (Les Cocottes Chardonnay and Merlot). 

Wine upgrades available $. 

Included 
 House wines 
 Draft Beer 
 Pop, juices, slush 
 Mocktails 

HOUSE PRODUCTS: 

 House cocktails 
 House wines 
 House spirits and liqueurs  
 Beers and coolers 
 Pop, juices 
 Mocktails 
 

Guests pay $3 per premium drink. 

Excluded: Scotch, Bourbon, cognac and 
shooters (guests pay full price). 

HOUSE PRODUCTS: 

 House cocktails 
 House wines 
 House spirits and liqueurs  
 Beers and coolers 
 Pop, juices 
 Mocktails 
 

Guests pay $3 per premium drink. 

Excluded: Scotch, Bourbon, cognac and 
shooters (guests pay full price). 

HOUSE PRODUCTS: 

 House cocktails 
 House wines 
 House spirits and liqueurs  
 Beers and coolers 
 Pop, juices 
 Mocktails 
 
PREMIUM PRODUCTS:  

 Martinis 
 Premium cocktails 
 Premium spirits and liqueurs 
 Scotch, Bourbon, cognac 

Signature cocktail N/A N/A N/A Yes - our Bar Team can also assist in creating 
your own signature cocktail for the evening! 

Extras available  A Special Toast 
 Sugar Maple and a kindly gesture 

 A Special Toast 
 A touch of fun! 
 Sugar Maple and a kindly gesture 

 A Special Toast 
 A touch of fun! 
 Sugar Maple and a kindly gesture 

 A Special Toast 
 A touch of fun! 
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Forfaits de Boissons 
 LE CLASSIQUE SUGAR MAPLE BLACK MAPLE GOLDEN MAPLE 

Disponibilité • Vendredi 
• Dimanche 

• Vendredi 
• Samedi 
• Dimanche 

• Vendredi 
• Samedi 
• Dimanche 

• Vendredi 
• Samedi 
• Dimanche 

Prix par adulte (19+) $25 $45 $70 $80 

Prix par invité (e) de soirée $10 $10 $35 $45 

Prix par enfant (18-) $6 $6 $10 $10 

Durée 
Max 2 heures 

(au souper) 
Max 4 heures 

(2 heures au cocktail et 2 heures au souper) 

Max 9 heures 

(après la cérémonie jusqu’à 1 AM max.) 

Max 9 heures 

(après la cérémonie jusqu’à 1 AM max.) 

Service de vin pendant 
le souper 

Vin maison à volonté servi aux tables. 

Choix entre Pelee Island (Baco Noir et Vidal) ou Peller Family Reserve (Cabernet Merlot et Sauvignon Blanc). Vins sans alcool aussi disponibles : Les Cocottes (Chardonnay et Merlot). 

Surclassement de vin dispo $. 

Inclus 
 Vins maison 
 Bière en fût 
 Boissons gazeuses, jus, barbotine (slush) 
 Mocktails 

PRODUITS MAISON : 

 Cocktails maison 
 Vins maison 
 Spiritueux et liqueurs maison 
 Bières et coolers 
 Boissons gazeuses, jus 
 Mocktails 
 

Guests pay $3 per premium drink. 

Excluded: Scotch, Bourbon, cognac and 
shooters (guests pay full price). 

PRODUITS MAISON : 

 Cocktails maison 
 Vins maison 
 Spiritueux et liqueurs maison 
 Bières et coolers 
 Boissons gazeuses, jus 
 Mocktails 
 

Guests pay $3 per premium drink. 

Excluded: Scotch, Bourbon, cognac and 
shooters (guests pay full price). 

HOUSE PRODUCTS : 

 Cocktails maison 
 Vins maison 
 Spiritueux et liqueurs maison 
 Bières et coolers 
 Boissons gazeuses, jus 
 Mocktails 
 
PRODUITS SPÉCIALISÉS :  

 Martinis 
 Cocktails spécialisés 
 Spiritueux et liqueurs spécialisées 
 Scotch, Bourbon, cognac 

Cocktail signature N/A N/A N/A 
Oui - notre équipe de bar peut également 
vous aider à créer un cocktail signature pour 
vous! 

Extras disponibles  Un toast spécial 
 L’érable à sucre… et une petite attention 

 Un toast spécial 
 La touche de plus! 
 L’érable à sucre… et une petite attention 

 Un toast spécial 
 La touche de plus! 
 L’érable à sucre… et une petite attention 

 Un toast spécial 
 La touche de plus! 

 



Updated / Mise à jour 06/04/2026 

House wine selection / Sélection de vins maison 
As part of your Classic, Sugar Maple, Black Maple or Golden Maple package, please select one white and one red wine to be served with dinner. You can confirm your selection with your wedding coordinator. These descriptions will help guide your choice based 
on your taste and menu. 

For questions, other wine options, available upgrades or any bar-related inquiries, contact Alex at alex@beantownranch.com at least two months before your wedding. 

------------------------------------------------------------- 

Dans le cadre de votre forfait Classic, Sugar Maple, Black Maple ou Golden Maple, veuillez choisir un vin blanc et un vin rouge qui seront servis avec le repas. Vous pouvez confirmer votre sélection auprès de votre coordonnatrice de mariage. Les descriptions ci-
dessous vous aideront à faire un choix selon vos goûts et votre menu. 

Pour toute question, pour d’autres options de vins, des améliorations ou toute demande liée au bar, communiquez avec Alex à alex@beantownranch.com au moins deux mois avant votre mariage. 

 

 

Peller Family Reserve – Sauvignon Blanc 

Region: VQA Niagara Peninsula 
Sweetness: Dry (3.5 g of sugar/L) 
Alcohol level: 13,1 % 
 

Flavour profile: Clear and bright, with fresh aromas of grapefruit, white currant 
and golden kiwi. Light to medium-bodied and refreshing, with lively flavours of 
citrus, green apple and a touch of honeydew melon. 

Food pairing: Pairs well with vegetarian dishes, summer and Caesar salads. 
Also complements goat cheese, herbed roasted chicken and fish. Ideal as a 
fresh summer wine. Best enjoyed young. 

 

Peller Family Reserve – Sauvignon Blanc 

Région : VQA péninsule du Niagara 
Teneur en sucre : Sec (3,5 g/L) 
Taux d’alcool : 13,1 % 
 

Profil aromatique : Clair et lumineux, avec des arômes frais de pamplemousse, 
cassis blanc et kiwi doré. Léger à moyennement corsé et rafraîchissant, avec 
des saveurs vives d’agrumes, de pomme verte et une touche de melon miel. 

Accords mets-vins : Se marie bien avec les plats végétariens, les salades d’été 
et la salade César. Accompagne aussi le fromage de chèvre, le poulet rôti aux 
herbes et le poisson. Idéal comme vin d’été. À boire jeune. 

    

 

Lakeview Wine Co. – The Local Collective – Vidal 

Region: VQA Ontario 
Sweetness: Off-dry (5.7 g of sugar/L) 
Alcohol level: 12,5 % 

 
Flavour profile: Crisp and well-balanced, with bright citrus aromas and flavours 
of apricot and Honeycrisp apple. A refreshing acidity brings balance and a 
smooth, clean finish. 

Food pairing: Pairs well with savoury, sweet and sour dishes, as well as lightly 
to moderately spiced foods such as crispy sweet potato wedges, grilled 
chicken, Asian-inspired dishes and mild curries. Also works well with fresh 
salads and soft cheeses. 

 

Lakeview Wine Co. – The Local Collective – Vidal 

Région : VQA Ontario 
Teneur en sucre : Demi-sec (5,7 g/L) 
Taux d’alcool : 12,5 % 
 

Profil aromatique : Frais et équilibré, avec des arômes d’agrumes et des 
saveurs d’abricot et de pomme Honeycrisp. Une belle acidité apporte de 
l’équilibre et une finale douce et nette. 

Accords mets-vins : Se marie bien avec des plats salés, sucrés-salés ou 
légèrement épicés, comme des quartiers de patates douces croustillants, du 
poulet grillé, des plats d’inspiration asiatique et des currys doux. Convient 
aussi aux salades fraîches et aux fromages à pâte molle. 

mailto:alex@beantownranch.com
mailto:alex@beantownranch.com
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Peller Family Reserve – Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc and Merlot 

Region: VQA Niagara Peninsula 
Sweetness: Dry, more structured (7.0 g of sugar/L) 
Alcohol level: 13 % 

 
Flavour profile: Bright garnet in colour, with aromas of currants, berries and 
cherries, layered with spice and smoky oak. Medium-bodied and fruit-forward, 
with soft yet drying tannins and flavours of black and red berries, spice and a 
touch of oak that lingers on the finish. 

Food pairing: Pairs well with grilled red meats, prime rib, pizza, meat pies, beef 
wraps, gourmet burgers, meaty lasagna, mushrooms and aged Canadian 
cheddar. 

 

Peller Family Reserve – Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc et Merlot 

Région : VQA péninsule du Niagara 
Teneur en sucre : Sec (7,0 g/L) 
Taux d’alcool : 13 % 
 

Profil aromatique : D’une robe grenat brillante, avec des arômes de cassis, de 
baies et de cerises, accompagnés de notes épicées et boisées. Moyennement 
corsé et axé sur le fruit, avec des tanins souples mais présents et des saveurs 
de fruits rouges et noirs, d’épices et une touche de chêne qui se prolonge en 
finale. 

Accords mets-vins : Se marie bien avec les viandes rouges grillées, le rôti de 
boeuf, la pizza, les tourtières, les wraps au boeuf, les burgers gourmets, les 
lasagnes, les champignons et le cheddar canadien affiné. 

    

 

Lakeview Wine Co. – The Local Collective– Baco Noir & Merlot 

Region: VQA Ontario 
Sweetness: Dry, more fruit forward/softer (8.1 g sugar/L) 
Alcohol level: 12.5 % 

 
Flavour profile: A fruit-forward red wine with notes of fresh raspberries, juicy 
strawberries and ripe cherries. 

Food pairing: Pairs well with a wide range of dishes, especially grilled or 
roasted meats and vegetables. 

 

Lakeview Wine Co. – The Local Collective – Baco Noir & Merlot 

Région : VQA Ontario 
Teneur en sucre : Sec (8,1 g/L) 
Taux d’alcool : 12,5 % 
 

Profil aromatique : Vin rouge souple et axé sur le fruit, avec des notes de 
framboise fraîche, de fraise juteuse et de cerise mûre. 

Accords mets-vins : Se marie bien avec une grande variété de plats, surtout les 
viandes et légumes grillés ou rôtis. 

 


